Ymparistoterveydenhuollon ja elintarviketuotannon hygienian
erikoistumiskuulustelujen vaatimukset

Vaatimukset ovat voimassa 15.5.2025 alkaen. Artikkelit ja kasikirjat (e-kirjat) ovat saatavilla Helka-
kokoelmahaun avulla. Verkkoaineiston etdakaytto edellyttaa kirjatumista helsinki.fi -tunnuksin. Aineistojen
etakayttoon loydat ohjeistuksen HY:n kirjaston verkkosivuilta.
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